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m-,\- Elementos Esenciales del Entrenamiento para el Mantenimiento en Frio de Alimentos gol

Active Managerial Control

Demuestre

Sea Interactivo
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Demuestre Como Usar un
Termémetrp

Demuestre Como Monitorear

Alimentos y el Equipo

Practique

(Saben que los Alimentos TCS
Deben de ser Mantenidos a Menos
de 41 °F?

Use Posteres y Otros Recordatorios
Visuales



